Frédéric Durand-Bazin

Guillaume et Sophie
Poitrinal, les nouveaux
propriétaires

du domaine Albert
Morot, veulent trouver
leur place sur la carte
des grands vins

de la Cote-d'Or. Ils s'en
donnent les moyens.

n Bourgogne, les sagas
vigneronnes  s'éerivent
en famille, Et lorsqu'une
d'entre  elles n'a plus
l'envie ou l'opportunité
d'entamer un  nouveau
chapitre, une autre vient prendre la
releve pour poursuivre 'oeuvre, Clest
ainsi que, faute d'héritier désireux de
continuer Paventure, Geoffroy Choppin
de Jany riere-petit-neveu d'Albert
Marot, en 2023 le domaine dont i1
avait la charge A Guillaume et Sophie
Poitrinal. Une nouvelle ére s'ouvre
alnsl, dans laquelle le couple vewt
Imprimer sa marque. Ce n'est pas parce
que Guillaume Poltrinal, anclen dirf-
peant d'Unibail-Rodameo, fut a ce titre
le plus jeune patron d'une entreprise du
CAC 40 gu'll faut y voir arrivee d'un
énjeme Investisseur plus attiré par la
notoriété de la réglon et les potentielles
plus-values A réaliser que par 1a passion
du vin, «Ce profet est en quelque sorte
un retowr aux sources, détaille Sophie
Poltrinal, Fal grandi & Meursault ef ma
Samille, les Ropiteau, y sont vignerons
depuds le XVI siecle, I'y at fait les ven
danges jusqu'a mes 12 ans, Helas, au fil
du temps, les vignes onl ¢t¢ revendues.
Clest 'occaston pour mol de recréer une
nouvelle histoire familiale. » Une affaire
qui ne s'est pas conclue sur un coup de
tete, «Cela fait vingt ans que nous
cherchons a nous installer en Cite-d'Or,
explique Guillaume Poltrinal, qui est
désormals b la téte de Woodeum, une
sockétd  de  promotion  Immobilitre
specialisée dans les batiments en bols
bas carbone, et également président de
la Fondation du patrimolne, Nous cher-
chions un domaine a la fois capable de
produire de bons vins et disposant d'un
lien d'exception. » Le domaine Albert
Morol, situé dans Beaune, cochall ainsi
toutes les cases. Pour ses vignes, tout
d'abord, Le domaine posséde sept pre
miers crus en appellation Beaune, allant
du sudiste Algrots aux septentrionaux
Marconnets, en passant par Les Gréves,
Les Bressandes, ou encore Les Narvaux,
pour n'en citer que quelques-uns, Des
vignes i Savigny-lés-Beaune viennent
compléter les 8,5 hectares du domaine,
toutes converties en bio depuis 2015

Depuis son rachat par Guillaume et Sophie Poltrinal, le domaine a connu de nombreuses transf. {
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Intégralement rénové, que des installations techniques, largement modernisées. (00400 ALEERT MOR0T

Remettre Beaune
au centre de la Bourgogne

« Sophie et mot avons nos propres affaires
a gérer, poursuit Guilliwme Poitrinal,
Méme st nous mous impliguons entiére

ment dany le domaine, il nous fallait
trouver quelgu'un capable de s'en occu-
per aut quotidien. » Le couple fait ainsi ln
connalssance du vigneron rhodanien
Plerre-Jean Villa, avee qul le courant
passe trés vite, «Je suls certes connu
pour mon  domaine  en  Cdte-Rotte,
Condrieu et Saint-loseph, mais f'ai
commence mon activité ici en Bourgogne,
au Clos de Tart, puis au domaine de la
Vougerale », détaille le nouvean direc

teur général, particuliérement enthou-
slasmeé par le défl de remettre sur le
devant de la scéne un domaing un peu
tombé dans 'anonymat, «Oufre nos
crus de Beaune, nous avons une véritahle
pépite a Savigny, le Clos de la Bataillére,
un premier cru situé dans les Vergelesses,
poursult Plerre - Jean Villa. Ha connu une
histoire chaotigue, Il a d'abord ¢été planté
en chardonmay, comme  pratiguement
toutes les parcelles du climat, avant
d'étre arraché et replanté en rouge aprés
le phylloxéra, parce que les blancs ne
faisatent plus recette, L'ancien propric-

tadre avail toutefos la mémotre des leux
el trouvait que ¢'était un endroit for

midable pour le chardonnay, et il avait
commencé a en replanter. A notre arri-
vée, nous avans poursutvi ce travatl, eny
ajontant également un peu de melon de
Bourgogne et d'aligoté, tout en conser

vant une pelite partic de sélection
massale de pinot noly pour avolr les deux
coulewrs. On v a dgalement refail les
murs en plerre seche grdee au soutien
de I'Association des climats du vignoble
de Bourgogne, »

Les travaux ne se sont pas cantonnés
aux vignes et aux murs, Pour offrir un
éorin digne des ambltions des nou-
veaux maitres des lieux, le couple a
lancé une réfection compléte de la

¢ Nous cherchions

un domaine a la fois
capable de produire

de bons vins et disposant
d'un lieu d'exception »

Guillaume Poitrinal
Propriétaire du domaine Albert Morot

cuverle et de ln cave a deux érages,
congue i 'épogue par le cabinet Eiffel
autour d'une structure métallique, « Nl
s'aglssait surtout de moderniser les ins
tallations existantes et de les adapter
iy méthodes de vinification de Pierre
Jean », détaille Guillaume Poitrinal, Le
technlelen a alnsi fait entrer des cuves
en bols pour la vinification et a aban
donné les fats au profit de plus gros
contenants pour les blancs, afin que les
vins solent moins marques par 1'éle
vage et conservent de la tension,

Mals Ia rénovation la plus spectacu-
ladre a eu leu dans le manolr attenant,
rebaptisé chiteau Albert Morot, «La
demeire, construite en 1880, du temps
de la splendeur d'Albert Morot, est restée
fthabdtée pendant les vingt dernféres
années el n'avall pas ¢té entretenie
depuis encore plus longtemps, détaille
Sophie Poitrinal, Nous avons done sou
haité redonner de lallant a ces lieux
et faire revivre le passé glovieux du
domaine. » Les 900 m' du chiteau sont
ainst totalement rénovés pour qu'il
puisse rejoindre les  demeures du
groupe Homande, une société de loca

des vignes et du manoir,

tion de blens de prestige avec services
créée par Sophie Poitrinal. « Nous avons
oréd 10 chambres, une grande salle de
stminaire, une culstne professionnelle,
afin de pouvolr accueillir des familles, des
proupes d‘amis ou des séminaires d'en-
treprise. Nous souhaitons leur faire vivre
une expérience complete, avec, bien
entendu, une visite du domaine, une
dégustation et toutes sortes d'expé
riences aenotouristiques. » L'ensemble a
été décore dans le style Napoléon [I1,
une ¢pogue powr lagquelle Guillaume
Poitrinal voue une grande passion.
«Cela fait deux ans gue nous tra
vaillons avee Plerre-Jean a remettre sur
Te devant de la scéne les vins du domaine,
el cela commence A payer, poursuit
Guillaume  Poltrinal,  Nous  sommes
désormals présents dans de nombreux
restaurants étoilés. Notre ambition est
d'étre un domaine de référence pour
notre appellation, et que les amateurs se
disent qu'en effet ils sont toul aussi

Sormidables que dautres crus voising

plus réputés, C'est un défi passionnant
el trés excitant », conclut ce nouvel
ambassadeur des vins de Beaune. m




