Albert Morot

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Beaune 1% cru les Marconnets

La parcelle

Superficie : 0,67 ha

Cépage : Pinot noir

Sol : Tres calcaire, mélé de limons, sable et argile
Exposition : Sud-Est

Localisation : Haut de coteau

Densité de plantation : 10 000 pieds / ha

Années de plantation : 1949 - 2013

Culture de la vigne

Taille en guyot

Travail du sol par buttage et débuttage puis labours
Protection biologique

Ebourgeonnage

Vendanges en vert et effeuillage

Vendanges

100 % manuelles en petites caisses
Tri a la vigne et a la cuverie

Vinification et élevage
Vinification
Traditionnelle en cuves ouvertes, raisins 100 % éraflés

Absence de levurage — levures indigenes -
Un pigeage ou remontage / jour
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Elevage
"REMIER CRU 14 mois en fats de chéne francais dont 30 % neufs
7/ / Fermentation malo-lactique lente

W Pas de soutirage

Mise en bouteilles
Par gravité sans collage ni filtration
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